
Broodjeskaart (tot 18.00 uur) 
 
Sandwiches: 
Polderbol  (donker meergranenbroodje met rogge en verschillende zaden) 
Demi-Baguette (Frans stokbroodje met een krokante korst en open kruim 
Cobblestone Paysan (vierkant broodje van tarwebloem met sesam, tarwe en lijnzaad)              € 7,50 
 
Beleg: 
Gerookte zalm met Romeinse sla, tzatzikicrème en komkommer 
Boerenachterham met mosterdcrème en rucola 
Filet américain met kappertjes, rode ui en gekookt ei 
Boerenbrie met walnoten en appelstroop 
Serranoham met een uienchutney en lamellen meloen 
 
Warme items 
 
Croque monsieur          € 7,50  
Twee kalfsvleeskroketten met brood   
Uitsmijter Ham of kaas met keuze uit wit en bruinbrood           € 7,50   
Uitsmijter Ham en kaas met keuze uit wit en bruinbrood           € 8,50 
Huisgemaakt saucijzenbroodje van kalfs- en rundergehakt in roomboterkorst   € 2,75 
 
Bittergarnituren  
 
Guillotin (snijplankje) met Reypenaer kaas       € 9,50 
Kalfsbitterballen van Holtkamp met een zachte mosterddip (6 stuks)    € 5,00 
Tapas (per 2 personen) tapenade, olijven, peppaco, spinata romana en Manchego  € 6,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Voor en tussengerechten  
 
Caesar salad met gepocheerde eieren, ansjovis, broodcroutons, lamellen Parmezaanse 
kaas en een knoflookmayonaise                   € 12.00 
Clubsandwich van getoast briochebrood met gerookte zalm en gemarineerde groenten             € 12.50 
Gazpacho met gemarineerde komkommer en een spies van gamba’s en geroosterde 
romatomaat                      €  9.50 
Klassieke rundercarpaccio met pijnboompitten, spekjes, kappertjes, Parmezaanse kaas   
en een frisse salade                     € 13.00 
 
Soepen  
 
Italiaanse minestronesoep met een pomodoristengel               € 6.50 
Heldere nage van venkel en kruiden met dopertwen, prei en gebakken MSC- coquilles                    € 7.00 
 
Hoofdgerechten  
 
Verse tagliatelle met saus van ricotta, rucola, groene-aspergetips en gepofte romatomaat                € 15.50 
Op de huid gebakken corvinafilet (ombervis) met doperwtenrisotto en saus van rode biet               € 16.50 
Op een korst van tortilla’s en Szechuanpeper gebakken wilde MSC- zalm met eiernoedelen, 
wakame, lente-ui en sesamsaus                     € 19.50 
Gebakken kalfsrib-eye met gebakken peulen, pont neuf aardappelen en zachte pepersaus              € 21.00 
Kalkoensaté met atjar, kroepoek, cassave en keuze tussen friet of rijst              € 13.00 
 
Desserts 
 
Internationale kazen           € 9.00 
Coupe Figi: Vanille- en hazelnootroomijs met een crumble van Figikoekjes en karamelroom  € 9.00 
Coupe Hollandse aardbeien;Aardbeien-vanilleroomijs en slagroom     € 9.00 
Coupe Italiano; Koffieroomijs met een stroop van espresso en amarettikoekjes   € 8.50 
 


